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Voorgerechten

Brood van Menno — 7,5
Boter | olijfolie
Verdejo

Soep van het seizoen - 85
Pinot Grigio

Oesters — 4.5 p/st
Cava Brut

Carpaccio van rund - 15
Parmezaan | truffel
Pinotage Merlot Cabernet
Tonijn crudo - 16.5
Yuzu | sesam | kruiden

Verdejo

Gamba carpaccio - 15
Citrus | venkel | rucola

Sauvignon Blanc
Groene asperges - 15
Citroenboter | amandel | Parmezaan
Viognier
Spring rolls - 12.5
Kip | groenten | limoen
Chenin Blanc
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Hoofdgerechten

Kippendij supréme - 22
Gevogeltejus | seizoensgroenten
Chardonnay

Tournedos - 29.5
Paddenstoelen | doperwten | jus
Pinotage Merlot Cabernet

Eendenborst - 28
Sinaasappel | wortel | jus
Nebbiolo

Zeebaars - 25
Venkel | citroen | witte wijn
Chenin Blanc

Dagvangst - 28
Seizoensbereiding
Pinot Grigio

Risotto - 24
Cantharel | groene asperge | citroen
Chardonnay

Open lasagne - 24
Gegrilde groenten | ricotta | basilicum
Montepulciano

Bijgerechten
Friet | knoflook & Parmezaan - 5,5
Zoete aardappelfriet | mayonaise - 6,5
Friet | mayonaise — 5
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Stete

Perzik Melba - 10
Vanille | framboos | amandel

Citroen posset - 10
Rood fruit | crumble

Olijfoliecake - 10
Citrus | yoghurt

Affogato — 12
Licor 43 Horchata | espresso

Kaasselectie — 16
Vijgen | druif
Pedro Ximenez
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