WINTER — LUNCHKAART

Broodje van Menno vooraf - 7.5

Versgebakken brood met gezouten roomboter en olijfolie.
Wisselsoep - 8.5

Dagverse seizoen soep geserveerd met brood van Menno.
Oesters - 5 per stuk

Geserveerd met rode ui en frambozenazijn.

Camembert uit de oven - 12

Warme camembert met honing, geroosterde noten en stokbroodje.

Runder carpaccio - 15

Carpaccio met Parmezaanse kaas, truffelmayonaise, pijnboompitten.

Herten carpaccio - 16

Hertencarpaccio met truffelmayo, hazelnoot & ui.

Salades

Wintersalade - 16

Rode kool, sinaasappel, walnoten, haricots verts, geitenkaas.

Vissalade - 18.5

Zalm, makreel, rivierkreeftjes, dillemayonaise.

Gemarineerde zalm & biet - 16

Zalm, biet, appelvinaigrette, mierikswortel.

Avocado salade - 16

Avocado, salsa, feta & sla.



Broodgerechten

Gerookte zalm of avocado - 15

Roomkaas, sla, komkommer, tomaat, ui.

Paddenstoelen - 15

Warme paddenstoelen, blauwe kaas, uiencompote.

Warme Gerechten

Geroosterde pompoen met feta & tahin - 22

Pompoen, linzen, granaatappel, tahin.

Vangst van de dag - 26

Dagverse vis, seizoen producten.

Saté van kip - 20

Kipsaté met pindasaus, seroendeng, kroepoek, atjar & frites.
Kogelbiefstuk - 26

Biefstuk met pompoen, spinazie & paddenstoelen.

Klassiekers

Uitsmijter - 15

Ham/kaas/spek.

Omelet - 15

Ham/kaas/spek.

Oma Bob - 15

Twee kroketten op brood.



